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(57) Resumo: CORANTE ALIMENTICIO COM FENOLICOS ANTIOXIDANTES, SEUS USOS E PROCESSO DE PRODUCAO. A
presente invencao trata de um corante alimenticio natural com potencial bioativo antioxidante obtido a partir de aproveitamento do
fruto de Syzygium cumini (jambol&o) e seu processo de fabricacdo. Trata-se de uma alternativa de uso desse fruto, atualmente
sem valor comercial, desperdi¢cado no periodo de sua safra, sendo que seu aproveitamento agregara potencial agroindustrial e de
mercado a este fruto, permitindo a sua utilizagdo como corante alimenticio fonte de compostos fendlicos. A presente invencao
pode, portanto, ser utilizada como corante de alimentos e bebidas que apresentem formulacdes variadas.

I OBTENGAO DOS FRUTOS I

[ CLASSIFICACAO, LAVAGEM, SANITIZAGEO E DRENAGEM |

REMOGAO DAS SEMENTES, TRITURACAO DOS FRUTOS

-

PASTEURIZAGAO A 85°C POR 5 MINUTOS.

-

-

[ CONGELAMENTO A ~16°C OU INFERIOR POR ATE 1 ANO (ETAPA OPCIONAL) |

DISTRIBUICAO DA POLPA PASTEURIZADA EM BANDEJAS E SECAGEM SOB CIRCULAGAO
FORCADA DE AR A 60 “C ATE PESO CONSTANTE

¢

MOAGEM PARA OBTENGAO DE PO

.

DILUICAO DO PG EM AGUA DESTILADA

-

[ ]
[ ]
[ AGITACAO E FILTRAGEM |
[ ]

-

ULTRACONGELAMENTO DO FILTRADO (-80°C)

-

[ LOFILZAGRD |

[ QUANTIFICAGAO DE FENGLICOS £ ARVAZENAMENTO |




